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Giardino del Gusto - Sabato 23 maggio

23
MAGGIO

Giardino del Museo
di Cori, incastonato
nel Chiostro di
Sant'Oliva.

CANTINE

- Cincinnato (CORI
DOC)
- Cantina M di Trama
- Tenute Filippi (CORI
DOC)
- Pietra Pinta (CORI
DOC)
- Marco Carpineti (CORI
DOC)
- Azienda Agricola I Lori
- Cantine Lulli 1905
(CORI DOC)
- Molino 7Cento (CORI
DOC)
- Giorgio Pecora
- Podere I Caratelli

Cor i  C iv i tas  Vin i  2026  -  Viagg i  de l  Gus to

23:00 Chiusura evento

Nel pomeriggio l'evento si sposta nel Giardino del Museo di Cori, incastonato nel Chiostro di Sant'Oliva.
Qui sara possibile incontrare cantine, produttori e artigiani del territorio e degustare vini, olio, prosciutto
cotto al vino, formaggi, biscotti tradizionali, ciambelle scottolate, lievitati, pane e prodotti trasformati dalla
terra. Le masterclass si svolgono nella sala conferenze del Museo, attigua al giardino.

16:30 Apertura dei banchi d'assaggio

Avvio del percorso degustativo nel Giardino del Museo, con cantine, produttori e artigiani
del territorio.

17:00 Seminario "Enoturismo, paesaggio e biodiversita"

Un incontro dedicato al rapporto tra vino, territorio, paesaggio agricolo e sviluppo turistico, con il
contributo di rappresentanti istituzionali, tecnici ed esperti del settore.
Saluti istituzionali
Mauro Primio De Lillis - Sindaco del Comune di Cori
Simonetta Imperia - Assessora all'Agricoltura del Comune di Cori
Nazareno Milita - Presidente del Consorzio Volontario per la Tutela e la Valorizzazione dei Vini DOC Cori
Salvatore La Penna - Consigliere regionale del Lazio
Vittorio Sambucci - Consigliere regionale del Lazio
Interventi
Gilda Iadicicco - Capo Delegazione FAI Latina
Fabio Genchi - Dirigente Regione Lazio - Direzione Agricoltura e Sovranita Alimentare, Caccia e Pesca,
Foreste
Giovanni Pica - Esperto di prodotti agroalimentari tradizionali
Francesco Barchiesi - Agronomo

17:30 - 19:30 Laboratori creativi del gusto per i piu piccoli

Attivita dinamiche per bambini dai 5 ai 13 anni: lettura, animazione e scoperta dei luoghi della
manifestazione.
A cura di APS Polygonal

18:00 - 19:00 Masterclass sul formaggio

Degustazione guidata dedicata ai formaggi del territorio in abbinamento ai vini di Cori.
Con Azienda Agricola Battisti Formaggi e Azienda Agricola Giordani

19:30 - 20:30 Masterclass sul Prosciutto cotto al vino di Cori De.Co.

Approfondimento su uno dei prodotti piu rappresentativi della tradizione gastronomica corese.
Con Macelleria Saccucci, Sala Degustazione Nardi, Macelleria Bernardi, Agostino Fuschi - Az.
Agr. Biologica

21:00 - 22:00 Masterclass sui Cellitti alla carbonara

Degustazione dedicata a una ricetta della tradizione locale reinterpretata attraverso il racconto
gastronomico del territorio.
Con Ottavio Zampi - Ristorante Zampi

17:30 e 19:30 Visite guidate al Chiostro di Sant'Oliva

A cura delle guide di Arcadia APS.

21:00 Concerto live - The Smilers

Musica dal vivo nel Giardino del Museo.

23:00 Chiusura evento



Giardino del Gusto - Domenica 24 maggio
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Giardino del Museo
di Cori, incastonato
nel Chiostro di
Sant'Oliva.

CANTINE

- Cincinnato (CORI
DOC)
- Cantina M di Trama
- Tenute Filippi (CORI
DOC)
- Pietra Pinta (CORI
DOC)
- Marco Carpineti (CORI
DOC)
- Azienda Agricola I Lori
- Cantine Lulli 1905
(CORI DOC)
- Molino 7Cento (CORI
DOC)
- Giorgio Pecora
- Podere I Caratelli
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Seconda giornata nel Giardino del Museo con banchi d'assaggio, degustazioni, incontri, masterclass e
musica dal vivo. Il percorso valorizza il legame tra cibo, vino, paesaggio e memoria, con particolare
attenzione alle tradizioni gastronomiche coresi. Le masterclass si svolgono nella sala conferenze del
Museo, attigua al giardino.

16:30 Apertura dei banchi d'assaggio

Seconda giornata del percorso degustativo con cantine, aziende agricole, produttori e
artigiani del gusto.

17:00 Seminario "Patrimonio tra cibo, vino e racconti"

Un incontro dedicato al patrimonio agricolo, culturale ed enogastronomico del territorio, tra memoria
locale, produzioni tipiche, paesaggio e comunita.
Interventi
Domenico Villani - Maestro Assaggiatore e Delegato per Roma e il Lazio dell'ONAF
Massimiliano Porcelli - Presidente Cooperativa Sociale Utopia 2000
Augusto Palombini - Ricercatore CNR
Luigi Niccolini - Presidente Confagricoltura Latina
Daniele Pili - Presidente Coldiretti Latina

17:30 - 19:30 Laboratori creativi del gusto per i piu piccoli

Attivita dinamiche per bambini dai 5 ai 13 anni: lettura, animazione e scoperta dei luoghi della
manifestazione.
A cura di APS Polygonal

18:00 - 19:00 Masterclass sull'olio extra-vergine di oliva Itrana e Colline Pontine DOP

Degustazione guidata dedicata all'olio extra-vergine di oliva, alla cultivar Itrana e alla DOP
Colline Pontine.
A cura di Oliocentrica. Con Azienda Agricola Castello Santa Margherita, Piergiorgio Antocchi,
Palombelli Riccardo. Pane offerto da Panificio Trifelli-Martufi e Panificio Ciardi

19:30 - 20:30 Masterclass sulla Minestra co lo Pane Sotto

Degustazione dedicata a una preparazione tradizionale nata dal recupero del pane raffermo e
dall'uso delle erbe spontanee.
A cura di Trattoria Da Checco, con assaggio di olio extra-vergine di oliva Itrana 100% e vini del
territorio

21:00 - 22:00 Masterclass su lievitati e ciambelle scottolate

Incontro dedicato alla tradizione dolciaria di Cori, tra grandi lievitati, biscotti al vino e ciambelle
scottolate.
A cura di Maciste Pasticceria e Biscottificio Alessi

17:30 e 19:30 Visite guidate al Chiostro di Sant'Oliva

A cura delle guide di Arcadia APS.

21:00 Musica dal vivo - JazzDuo

Concerto nel Giardino del Museo.

23:00 Chiusura evento

Cori Civitas Vini 2026 - Viaggi del Gusto



Banchi d'assaggio e luoghi

Produttori, cantine e artigiani
Il percorso valorizza il legame tra cibo, vino, paesaggio e memoria, con particolare attenzione alle tradizioni
gastronomiche coresi.

23-24 MAGGIO 2026 |  ORE 16:30 -  23:00
Complesso Monumentale di Sant'Oliva - Museo della Città e del Territorio di Cori

Info e prenotazioni: 351 7904925 | www.coridoc.it
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Cantine presenti
CORI DOC E TERRITORIO

· Cincinnato (CORI DOC)
· Cantina M di Trama
· Tenute Filippi (CORI DOC)
· Pietra Pinta (CORI DOC)
· Marco Carpineti (CORI DOC)
· Azienda Agricola I Lori
· Cantine Lulli 1905 (CORI DOC)
· Molino 7Cento (CORI DOC)
· Giorgio Pecora
· Podere I Caratelli

Artigiani del gusto
LISTA IN AGGIORNAMENTO

· Sala Degustazione Nardi
· Biscottificio Alessi
· Azienda Agricola Piergiorgio Antocchi
· Macelleria Bernardi
· A.S.B.U.C. Giulianello
· Azienda Agricola Giordani
· Panificio Ciardi
· Ciardi Dolci e Bonta
· Panificio Trifelli e Martufi
· Agostino Fuschi
· Frantoio Appetito
· Giovanna Coriddi
· Riccardo Palombelli
· Macelleria Saccucci
· Ristorante Zampi
· Ristorante Da Checco
· Maciste Pasticceria
· Azienda Agricola Battisti
· Catullo Manciocchi
· Ortocori
· Agnoni

Masterclass e incontri
· Sabato: formaggio; Prosciutto cotto al vino di Cori De.Co.;

Cellitti alla carbonara.
· Domenica: olio extra-vergine di oliva Itrana e Colline Pontine

DOP; Minestra co lo Pane Sotto; lievitati e ciambelle scottolate.
· Le masterclass si svolgono nella sala conferenze del Museo,

attigua al giardino.
· 17:30 e 19:30 visite guidate al Chiostro di Sant'Oliva a cura

delle guide di Arcadia APS.
· Ore 21:00 musica dal vivo: The Smilers (sabato) e JazzDuo

(domenica).

Mostra
Carosello Storico dei Rioni di Cori - mostra di vestiti
rinascimentali dell'omonima manifestazione
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Visite gratuite - Sabato 23 maggio

Percorsi guidati presso cantine, aziende agricole e laboratori artigianali del territorio.
Ogni scheda riporta luogo, descrizione e turni disponibili.

Tenute Filippi
Dove: https://maps.app.goo.gl/ZAvP19SYaxVvyaEP8
Cantina immersa nel paesaggio agricolo di Cori, Tenute Filippi è un’azienda biologica e
biodinamica, propone una visita alla scoperta dei vini del territorio e delle varietà autoctone
locali. Ospitati da Matteo, Tiziana e Gianpiero, il percorso permette di conoscere il lavoro in
vigna e in cantina, con un brindisi finale dedicato ai sapori coresi.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45

Pietra Pinta
Dove: https://maps.app.goo.gl/ioshDycHvA8aynjJ9
Una visita tra vigneti, cantina e degustazione per conoscere da vicino il progetto di Pietra Pinta e
i vini prodotti a Cori. Bruno Ferretti, quinta generazione di viticoltori, vi racconta il percorso di
oltre un secolo tra viticoltura, paesaggio e varietà locali, con un assaggio finale dei vini
aziendali.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45

Cantina Trama
Dove: Vicolo San Fermo, 101, 04010 Cori LT
Nel cuore medievale di Cori, Cantina M di Trama accoglie i visitatori in uno spazio intimo e
suggestivo, dedicato alla riscoperta di vitigni come Bellone, Nero Buono e Cesanese. Trama
racconta il lavoro di una giovane realtà biologica e il rapporto tra vino, centro storico e
paesaggio. Federica e Alessandro vi aspettano!
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45

Cantina I Lori
Dove: Via Provinciale, 04010 Cori LT
Un’impresa di famiglia che da generazioni vive nella passione del territorio: Cori, nel cuore Monti
Lepini, con il vento del mare del litorale laziale è l’ambiente ideale per le antiche cultivar Itrana.
Una cantina certificata biologica con un panorama mozzafiato, che guarda sulla pianura pontina,
incastonata lungo uno dei pendii che conduce al cuore dei Monti Lepini.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
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Giorgio Pecora
Dove: via Contrada Molara, 04010 Cori LT
La cantina Giorgio Pecora nasce dalla passione per la viticoltura di Giorgio e suo figlio Federico e
l’amore per la loro terra. Per Giorgio e Federico produrre vino significa interpretare il territorio,
la ricchezza e il valore dell’antica città di Cori in ogni suggestione, sapore e sentore. La cantina
Giorgio Pecora coltiva vitigni autoctoni come Nero Buono e Malvasia Puntinata oltre a Cabernet
Franc e Grechetto di Todi. Questi vitigni beneficiano delle specifiche condizioni pedoclimatiche
del territorio di Cori, accarezzato dal vento proveniente dal Mar Mediterraneo e incastonato in
dolci colline ad un passo da Roma, tra la Pianura Pontina e i Monti Lepini.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45

Agriturismo Castello di Santa Margherita
Dove: https://maps.app.goo.gl/aYiVMsc1DKokFbk5A
Un’esperienza tra olivi, paesaggio e storia, in un luogo suggestivo affacciato sul territorio di Cori,
all’ombra del magnifico Castello di Santa Margherita. La visita è dedicata alla scoperta dell’olio
extra-vergine di oliva da cultivar Itrana Colline Pontine DOP e alla relazione tra agricoltura,
territorio e storia.
Turno disponibile:

• 11:30 - 12:30

Maciste Pasticceria
Dove: https://share.google/IicVgGfcA73xOj7ss
Il laboratorio di Maciste Pasticceria accompagna i visitatori nel mondo dei grandi lievitati e della
pasticceria artigianale. Un incontro con materie prime selezionate, ricette contemporanee e
ingredienti del territorio, con assaggio finale. Avete assaggiato mai il miglior panettone al
mondo? Tiziana e Andrea vi aspettano.
Turno disponibile:

• 15:00 - 16:00

Sala Degustazione Nardi
Dove: Via dei Lavoratori, 135, 04010 Cori LT
Uno spazio dedicato all’incontro tra vino e prodotti locali, dove salumi, formaggi e specialità
artigianali dialogano. Il giovane Alessandro Nardi, artigiano del gusto, vi accoglie per una visita
degustazione speciale nell’enoteca e sala degustazione Nardi. La visita vi racconta la tradizione
gastronomica del territorio.
Turni disponibili:

• 10:00 - 11:00
• 11:15 - 12:15

Lago di Giulianello - Tenute ASBUC
Dove: https://maps.app.goo.gl/856vDGZx2yNhwwjx9
Via Lago di Giulianello. Il Lago di Giulianello è un luogo incantato: un lago naturale, una tenuta
con cavalli, vacche maremmane, distese di grani antichi, ma anche luoghi di sosta per uccelli
migratori, dove è possibile osservare in un sol colpo d’occhio Velletri, Cori, Roccamassima, ma
anche la bellissima pianura pontina. Nella visita, sarà possibile vedere i grani antichi, assaporare
pane e olio prodotti, come anche altre lavorazioni di nicchia da non perdere.
Turno disponibile:

• 11:00 - 12:00
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Cincinnato Wine Resort
Dove: https://maps.app.goo.gl/Tkv6c14T2Sjb2Ajt5
Cincinnato è una comunità agricola di oltre cento produttori, simbolo della forza vitivinicola di
Cori, legata alla valorizzazione dei vitigni autoctoni e del paesaggio agricolo locale. La visita
guidata conduce alla scoperta del wine resort, dei vini e del racconto collettivo del territorio.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45
• 17:00 - 17:45



24
MAGGIO

VISITE
GUIDATE

CANTINE E
LABORATORI
ARTIGIANALI
DEL TERRITORIO

Cori Civitas Vini 2026 - Viaggi del Gusto

Visite gratuite - Domenica 24 maggio

Percorsi guidati presso cantine, aziende agricole e laboratori artigianali del territorio.
Ogni scheda riporta luogo, descrizione e turni disponibili.

Tenute Filippi
Dove: https://maps.app.goo.gl/ZAvP19SYaxVvyaEP8
Cantina immersa nel paesaggio agricolo di Cori, Tenute Filippi è un’azienda biologica e
biodinamica, propone una visita alla scoperta dei vini del territorio e delle varietà autoctone
locali. Ospitati da Matteo, Tiziana e Gianpiero, il percorso permette di conoscere il lavoro in
vigna e in cantina, con un brindisi finale dedicato ai sapori coresi.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45

Pietra Pinta
Dove: https://maps.app.goo.gl/ioshDycHvA8aynjJ9
Una visita tra vigneti, cantina e degustazione per conoscere da vicino il progetto di Pietra Pinta e
i vini prodotti a Cori. Bruno Ferretti, quinta generazione di viticoltori, vi racconta il percorso di
oltre un secolo tra viticoltura, paesaggio e varietà locali, con un assaggio finale dei vini
aziendali.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45

Cantina Trama
Dove: Vicolo San Fermo, 101, 04010 Cori LT
Nel cuore medievale di Cori, Cantina M di Trama accoglie i visitatori in uno spazio intimo e
suggestivo, dedicato alla riscoperta di vitigni come Bellone, Nero Buono e Cesanese. Trama
racconta il lavoro di una giovane realtà biologica e il rapporto tra vino, centro storico e
paesaggio. Federica e Alessandro vi aspettano!
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45

Cantina I Lori
Dove: Via Provinciale, 04010 Cori LT
Un’impresa di famiglia che da generazioni vive nella passione del territorio: Cori, nel cuore Monti
Lepini, con il vento del mare del litorale laziale è l’ambiente ideale per le antiche cultivar Itrana.
Una cantina certificata biologica con un panorama mozzafiato, che guarda sulla pianura pontina,
incastonata lungo uno dei pendii che conduce al cuore dei Monti Lepini.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
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Giorgio Pecora
Dove: via Contrada Molara, 04010 Cori LT
La cantina Giorgio Pecora nasce dalla passione per la viticoltura di Giorgio e suo figlio Federico e
l’amore per la loro terra. Per Giorgio e Federico produrre vino significa interpretare il territorio,
la ricchezza e il valore dell’antica città di Cori in ogni suggestione, sapore e sentore. La cantina
Giorgio Pecora coltiva vitigni autoctoni come Nero Buono e Malvasia Puntinata oltre a Cabernet
Franc e Grechetto di Todi. Questi vitigni beneficiano delle specifiche condizioni pedoclimatiche
del territorio di Cori, accarezzato dal vento proveniente dal Mar Mediterraneo e incastonato in
dolci colline ad un passo da Roma, tra la Pianura Pontina e i Monti Lepini.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45

Agriturismo Castello di Santa Margherita
Dove: https://maps.app.goo.gl/aYiVMsc1DKokFbk5A
Un’esperienza tra olivi, paesaggio e storia, in un luogo suggestivo affacciato sul territorio di Cori,
all’ombra del magnifico Castello di Santa Margherita. La visita è dedicata alla scoperta dell’olio
extra-vergine di oliva da cultivar Itrana Colline Pontine DOP e alla relazione tra agricoltura,
territorio e storia.
Turno disponibile:

• 11:30 - 12:30

Maciste Pasticceria
Dove: https://share.google/IicVgGfcA73xOj7ss
Il laboratorio di Maciste Pasticceria accompagna i visitatori nel mondo dei grandi lievitati e della
pasticceria artigianale. Un incontro con materie prime selezionate, ricette contemporanee e
ingredienti del territorio, con assaggio finale. Avete assaggiato mai il miglior panettone al
mondo? Tiziana e Andrea vi aspettano.
Turno disponibile:

• 15:00 - 16:00

Sala Degustazione Nardi
Dove: Via dei Lavoratori, 135, 04010 Cori LT
Uno spazio dedicato all’incontro tra vino e prodotti locali, dove salumi, formaggi e specialità
artigianali dialogano. Il giovane Alessandro Nardi, artigiano del gusto, vi accoglie per una visita
degustazione speciale nell’enoteca e sala degustazione Nardi. La visita vi racconta la tradizione
gastronomica del territorio.
Turni disponibili:

• 10:00 - 11:00
• 11:15 - 12:15

Marco Carpineti
Dove: https://maps.app.goo.gl/LyjUewqE2m6vCs6S9
Cantina simbolo del territorio di Cori, Marco Carpineti è una cantina biologica con metodo
biodinamico, tra le realtà più rappresentative della valorizzazione dei vitigni autoctoni laziali,
come Bellone e Nero Buono. La visita permette di scoprire la cantina, il metodo di lavoro e i vini
aziendali.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 15:00 - 15:45
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Cincinnato Wine Resort
Dove: https://maps.app.goo.gl/Tkv6c14T2Sjb2Ajt5
Cincinnato è una comunità agricola di oltre cento produttori, simbolo della forza vitivinicola di
Cori, legata alla valorizzazione dei vitigni autoctoni e del paesaggio agricolo locale. La visita
guidata conduce alla scoperta del wine resort, dei vini e del racconto collettivo del territorio.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45
• 17:00 - 17:45

Molino 7Cento
Dove: https://maps.app.goo.gl/SeSZoVJaU9MjGHQo7
Una visita nel cuore di un antico mulino in una campagna rigogliosa, relais storico affascinante,
costruito sulla riva di un canale che dai Monti Lepini conduce al mare, per diversi secoli è stato
utilizzato per la macinazione a pietra delle granaglie prodotte nei terreni circostanti. Oggi è
cantina e agriturismo di finissimo livello. Con questa visita, scoprirete un angolo di vini e sapori
che sorprende. Nella visita potrete assaggiare un vino e lo zafferano prodotto dall’azienda.
Turni disponibili:

• 11:00 - 11:45
• 12:00 - 12:45
• 15:00 - 15:45

Lago di Giulianello - Tenute ASBUC
Dove: https://maps.app.goo.gl/856vDGZx2yNhwwjx9
Via Lago di Giulianello. Il Lago di Giulianello è un luogo incantato: un lago naturale, una tenuta
con cavalli, vacche maremmane, distese di grani antichi, ma anche luoghi di sosta per uccelli
migratori, dove è possibile osservare in un sol colpo d’occhio Velletri, Cori, Roccamassima, ma
anche la bellissima pianura pontina. Nella visita, sarà possibile vedere i grani antichi, assaporare
pane e olio prodotti, come anche altre lavorazioni di nicchia da non perdere.
Turno disponibile:

• 11:00 - 12:00


